


MENU
TerritOri

Prima

Durante

Parmigiana di  melanzane,  burro salato , 
c ipol l ina e bufala (a ,c ,e , f ,g , i )

Fri t tat ina “Fattore Umbro“ al  tartufo nero e 
fegat in i  d i  pol lo ,  valer iana (c ,d ,h , i ,g)

Pizza con Ciliegini “Colle d’Oro” e Cipolla di Cannara (a)

Tartare di “Bisonte di Panicale” al peperoncino 
“Jalapeño di Peperita” e latte crudo (a ,g , i )

Selezione d i  salumi e  formaggi  Nazional i , 
gnocco fr i t to  (a ,e , f ,g)

Insalata mista con Tarantello di Tonno, olive 
Taggiasche, pomodori,capperi e nocciole viterbesi (d ,h)

Crudo di  Pesce al l ’ I ta l iana (b ,d ,p) 
(Ostr iche,Branzino,gamberi  b ianchi ,  cappesante ,  tonno, 
calamari .  Salvo disponibi l i tà  del  g iorno,  escluse le 
Proposte PrendoTutto e  Togo)

Cappel letto di  pappa al  pomodoro,  Mat ico di 
“Cau & Spada” al  cerfogl io  (a ,c ,g , i )

Lasagnetta al  pesto ,  fagiol in i  e  patate 
al l ’agl ione,  Parmigiano Reggiano di  Vacca Rossa 
al  pepe nero (a ,c ,g ,h)

Gnocchetti Senatore Cappelli alla Sorrentina (a ,c ,g , i )

Risi  e Bisi  allo zafferano con “Carnaroli  Classico 
Tenuta Castello” e fondo di  vitella (g , i , l )

Maltagl iat i  con arzi l la  e  pecorino umbro (a ,c ,d ,g , i )

Fettuccine con ragù di  Cinghiale di  Selezione 
e tartufo nero (a ,c ,d ,g , i , l ) 

€  20 

€  20 

€  20 
 

€  30 

€  30 

€  25 

€  50

€  25 

€  25 
 

€  25

€  28 

€  25

€  25



Dopo

Dolcezze

Liquido t iepido di  lent icchie di  Castel luccio , 
lent icchie sof f iate ,  rapa rossa e tartufo nero (d , i )

Calamari  Spi l lo  al la  Luciana,  peperoncino 
erot ico ,  chips di  pane (a ,b ,d , i ,p)

Faraona in salmì con purea di patate al tartufo 
ed aglio nero “Vulc ino“ (d ,g , i )

Coda al la  vaccinara con zucchine trombetta 
al la  scapece ( f ,h , i ,n)

“RoastBeef  Meggiolaro” ,  aceto balsamico 
e ol io  EVO al  Rosmarino ( i , l )

Semifreddo alle pesche, “Caffè I l ly” e zenzero (g)

Caprese al  c ioccolato bianco e lamponi  (c ,g ,h , f )

Cannol i  Sic i l iani  al  “ fondente Domori” 
e  pepe del l ’Amerino (a ,c , f ,g ,h , l )

Torta di fragole, crema di nocciole, 
croccante di nocciole al caramello (a,c,g,h)

Gelato di pere e cannella, “Amarene Agrimontana” 
(a ,c ,g)

Piccola Past iccer ia  e  Cioccolat in i 
6 t ipologie  d iverse per persona 
(minimo per due persone, 
esclusa dal le  Proposte PrendoTutto Terr i tor i  e  Togo)

Minimo di  scelta  per ogni  commensale n°2 pietanze 
tra Prima,  Durante e Dopo.  Dolcezze escluse

€  25

 
€  30 

€  30 

€  25 

€  30

€  15

€  15

€  15 

€  15 

€  15 

€  25

Coperto ,  Pane  e  Grissini  a l  semol ino inclusi



MENU

MENU

PrendoTutto TerritOri

Togo TerritOri

Proposta:
PrendoTutto TerritOri Vissani

Proposta:
Togo TerritOri Vissani

Degustazione dedicata a chi  vuole cogl iere ogni 
sfumatura del  menu Terr i tOri 
 
3 Salat i  p iù un Dolce , 
uno per ogni  capitolo da scegl iere l iberamente

Degustazione Dinamica a scelta  l ibera tra Pietanze, 
Dessert  o  Cal ic i  d i  Vino,  del  nostro Terr i tor io . 
 
2 Salat i  p iù un Dolce oppure 2 Cal ic i  d i  v ino dal la  selezione 
Terr i tOri ,  da scegl iere l iberamente

€  85

€  65

Coperto ,  Pane e Grissini  a l  semol ino inclusi 
 

Crudo di  Pesce al l ’ I ta l iana, 
Piccola Past iccer ia  con Cioccolat in i , 

Vini  ed extra esclusi  dai  menu Togo Terr i tOri  e  PrendoTutto



da bere
TerritOri

Baby Fr iends sarà fruibi le  per i l  Ristorante Terr i tOri  a  pagamento.

Vini

Acqua

Caffè

Boll ic ina al  cal ice , 
selezione Terr i tOri  Vissani

Vino Bianco al  cal ice , 
selezione Terr i tOri  Vissani

Vino Rosso al  cal ice , 
selezione Terr i tOri  Vissani

Vino da Dessert  al  cal ice , 
selezione Terr i tOri  Vissani

Acqua di  Nepi  o  San Benedetto 
bott igl ia  da 0 ,66 cl

Caf fè  I l ly

€  9 

€  8 

€  10 

€  8

€  5

€  4

Scopri  TerritOri : 
-  L ista dei  v in i 
-  Al lergeni 
-  Proposte 
-  News. . .


